MIDI

SEMAINE DU 02-03-2026 AU 08-03-2026 DUI:
ONT

COLLEGE DE L'OISE “ RESTAURATION
Entrée @ Mchou-fleur a la flamande KAZ!Carotte (locale) et céleri  Pizza au fromage Elchou blanc mayonnaise  ElTaboulé
potage potiron + cro(tons (BIO) rapés vinaigrette 27Pizza royale* Salade iceberg aux croltons Salade de pates aux petits
K2Endives vinaigrette légumes
Plat Aiguillette de poulet sauce ' BEIcarbonnade de boeuf Sauté de poulet rdti sauce o ¥ Jambon blanc* = Colin d'Alaska pané
curry Filet de poisson de la marée brune Momelette Sauce créme
MGalette de quinoa sauce  sauce nantua ’ B.o.ulettes au soja tomate et Fipommes vapeurs (BIO) Paupiette de veau sauce aux
tomate. N Pommes de t'erre sautées basilic sauce provencale  Carottes htj:-rbe.s
Aubergines grillées Julienne de légumes Semoule Riz pilaf
% Pates (carottes, courgette, céleri) i Brocolis au beurre Fondue de poireaux a la
créme
Fromage K273 petit Brie Bio Le lillois Edam Tomme grise Emmental Petit suisse aux fruits
FiGouda (BIO) Coulommiers Fripons Vache picon Petit suisse sucré
Dessert - Fruit de saison Crépe sucrée Yaourt nature sucré Flan godt vanille nappé FAEruit de saison (BIO)
- Fruit de saison Crépe au chocolat Yaourt aromatise caramel EIFruit de saison (BIO)

Flan saveur chocolat

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

i ] 1 Bi
CE2_ Recette du chef K1 Lo'ca’l . i Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
o Contient du porc  HVE Végétarien " VBF

*Présence de porc
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SEMAINE DU 09-03-2026 AU 15-03-2026

MIDI

COLLEGE DE L'OISE

\)

LE LEFARIELEN]

RESTAURATIOM

Entrée = Macédoine mayonnaise # Carottes rapées Mais vinaigrette Crépe au fromage P15 Brocolis sauce créeme
& Haricot vert vinaigrette K2chou rouge au cumin Klcéleri vinaigrette Crépe au champignon ciboulette
vinaigrette Potage légumes
Plat Emincé de volaille sauce =Pavé de hoki sauce aux  *Boulettes de boeuf sauce  Mafé de poulet Knack volaille et son jus
napolitaine herbes bercy NdMafé de légumes NARoulé végétal et son jus
MBoulettes végétales tomate Mijoté de porc * a la sauge NMGalette panée pois Riz Lingot blanc a la tomate
mozzarella sauce napolitain  Coquillette légumes sauce curry Poélée de courgettes Pommes Vapeur
Semoule Poélée de champignons Poélée de Potiron
Ratatouille Pommes Vapeur
Fromage @ pont I'Evéque Buchette lait de meélange Carré de I'Est Fiklcamembert Bio Le lillois Gouda
E1& Maroilles Cantadou Tartare ail et fines herbes Flvache qui rit (BIO) Chantaillou
Dessert -i Fruit de saison EiEBY aourt aromatisé Cerise Spécialité pomme banane Créme dessert chocolat FiFruit de saison (BIO)
£ Fruit de saison Bio local Spécialité pomme fraise Creme dessert vanille FAFruit de saison (BIO)
Elyaourt nature sucré (BIO)
& CE2 Recette du chefkl Local & Bio 27 Contient du Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
o . pore possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
HVE Végétarien ¥ VBF B SaveurenOr* VPF

*Présence de porc {) []

MSC £ Global GAP ® AOP
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MIDI

SEMAINE DU 16-03-2026 AU 22-03-2026 DUI:
ONT

COLLEGE DE L'OISE “ RS N

Entrée  EAEmincé de chou rouge #' Betterave vinaigrette Cocarde tricolore (salade, Tarte aux poireaux Salade de haricots plats
rémoulade M Carottes cuites au curry tomate, concombre) Tarte aux fromages vinaigrette
Trio de carotte, céleri et mais Salade d'endives aux Potage carotte

croltons

Plat Nem de volaille "FﬁLasagne de boeuf (BIO) Nuggets de poulet plein filet  Filet de poisson de la maree I o Tartiflette* (pommes
Msamoussa aux légumes et Lasagne de légumes Nuggets végétal sauce fagon beurre blanc de terre, lardons, oignons,
son jus Salade iceberg Ketchup (dosette) Pavé au veau haché sauce  fromage a tartiflette)
Brunoise de légumes Riz aux petits Iégumes aux 4 épices Nk artiflette végétarienne
Boulgour Blé & la basquaise Purée de pomme de terre (pomme de terre, fromage a

Choux de Bruxelles tartiflette, oignons)

Salade iceberg

Fromage Saint Paulin Emmental Mimolette ®cantal Petit suisse aux fruits
Recette Madame Loik Coulommiers Vache qui rit ® 3aint Nectaire Petit suisse sucre

Dessert Cookie Pépite chocolat noir - Fryit de saison Fromage blanc et coulis de Liégeois chocolat 3 Fruit de saison (BIO)
Madeleine £ Fruit de saison fruits rouge et sucre Liégeois vanille E3Fruit de saison (BIO)

Yaourt nature sucré

] Fl Bi .y i . , : : e
CE2 Recette du chefkl Local 4 Bio o Contient du Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
pore possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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SEMAINE DU 23-03-2026 AU 29-03-2026

MIDI

COLLEGE DE L'OISE

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

B CE2
= MSC

PORTUGAIS
Accras de morue

2’Chorizo*

7 Feijoada revisitée (haricot
rouge, porc*, épices)
Ragolt de poisson
Semoule

Concassé de tomates

Buchette lait de meélange
®cantal

lle flottante
Pastéis de Nata

Recette du chef |3 Local
Végétarien ¥ VvBF
£ Global GAP @ AOP

SEMAINE DES LANGUES VIVANTES

ALLEMAND

Salade a I'Allemande
(pommes de terre, oignons
frits, salade)

Potage poireaux

'Saucisse* fumée sauce
oignons

NRoule végétal sauce
oignons

Pommes Vapeur

Chou fleur au beurre

FiEdam (BIO)

Petit moulé ail et fines herbes

[cake pomme

Zik2yaourt aromatisé myrtille

Bio local

FA  Bio
@ SaveurenOr  wr
Patisserie du chef

ANGLAIS

K2 Coleslaw

Assiette Anglaise (rosette,
salami et bacon)

NParmentier végétarien
(égrene végétal, carotte,
cheddar, tomate, purée)
"FCottage Pie

Bleu
Mimolette

Fruit de saison
Fruit de saison

LE LEFARIELEN]

ITALIEN

Tomate vinaigrette au pesto
Courgettes crues rapées aux
fines herbes

Escalope de volaille sauce
milanaise

NPalet végétarien a
l'italienne sauce milanaise
Pates

Aubergines grillées

Mascarpone aux fines herbes

Buchette de chévre

- Fruit de saison
- Fruit de saison

RESTAURATIOM

ESPAGNOL
Salade de poivrons
Potage tomates

Paélla aux Poissons
Paélla au poulet sans fruits de

Tomme des Pyrénées
® Ossau iraty

Flan saveur caramel
Cake aux amandes

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

\

oy Contient du porc POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
VPF *Présence de porc
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SEMAINE DU 30-03-2026 AU 05-04-2026

MIDI
COLLEGE DE L'OISE

Entrée & Betterave vinaigrette
Haricot beurre vinaigrette a

I'échalote

Plat Sauté de poulet a la

basquaise

MBoulette panée de blé
facon thai sauce tomate

Semoule
Ratatouille

Fromage Petit suisse aux fruits

Petit suisse sucré

Dessert EiFruit de saison (BIO)
E1Fruit de saison (BIO)

\

Terrine de saumon
Terrine de Légumes

o7 ROt de porc* sauce
marengo

=V aterzooi de poisson
= Erates

# Carottes

Vache picon
Petit moulé ail et fines herbes

EikBY aourt aromatisé Abricot
Bio local
Elyaourt nature sucré (BIO)

Tomate vinaigrette
K2Panais rémoulade

Emincé de volaille sauce
normande

MGalette panée pois
légumes sauce curry
Purée de pomme de terre

i Brocolis

Emmental
Camembert

- Fruit de saison
- Fruit de saison

LE LEFARIELEN]

K2 Coleslaw
[Elsalade bulgare

W BKAsauté de boeuf
bourguignon

MBouchée de blé pané
sauce creme

Pommes de terre sautées
Poélée de champignons
persillés

K17 petit Brie Bio Le lillois
FlChanteneige (BIO)

Tarte au flan
[ilcake au yaourt

RESTAURATIOM

Tarte aux fromages
Tarte a I'oignon

Filet de poisson de la marée
sauce hollandaise

¥ Cote de porc* sauce
moutarde

FiRiz (BIO) pilaf

Cordiale de légumes
(carottes, céleri, haricot,
salsifis)

Edam
Fripons

Compote pomme passion
Spécialité pomme banane

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 Recette du chef [ Local Fi Bio «y Contient du porc POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
% HVE Végétarien ¥ VvBF B SaveurenOr = VPF *Présence de porc
= MSC & GlobalGAP & AOP Patisserie du chef {)
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SEMAINE DU 06-04-2026 AU 12-04-2026

MIDI
COLLEGE DE L'OISE

\)

LE LEFARIELEN]

RESTAURATIOM

Entrée Eraboulé Cocarde tricolore (salade, FiCarottes rapées (BIO) o7 Paté* de campagne
Salade de riz aux petits tomate, concombre) vinaigrette Roulade de surimi
légumes Macédoine mayonnaise FAEmincé de chou rouge mayonnaise
(BIO) rémoulade
Plat NMomelette Pavé au veau haché sauce == Colin d'Alaska pané Paupiette de volaille jus aux 4
Sauce napolitaine forestiere Sauce créme épices
Réti de dinde sauce a Pavé au saumon haché ©’Emincé de porc* sauce NMGalette de légumes
l'orientale sauce beurre blanc brune mozzarella // sauce tomate
Macaronis BIeA , . # Epinards hachés cuisinés ™ Pommes de terre rissolées
# Brocolis au beurre Poélée de champignons FiRiz (BIO) pilaf B Petits pois a I'ail
Fromage ®cantal Tomme blanche Saint Paulin Fikdcamembert Bio Le lillois
® 3aint Nectaire Chantaillou Recette Madame Loik FiRondel¢ (BIO)
Dessert EIFruit de saison (BIO) - Fruit de saison Donut au chocolat Créme dessert vanille
EiFruit de saison (BIO) £ Fruit de saison Donut au sucre Créme dessert caramel
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B CE2 Recette du chef [ Local Fi Bio «y Contient du porc POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.
gw‘ HVE Végétarien Y% VBF B SaveurenoOr w VPF *Présence de porc
= MSC & GlobalGAP & AOP Patisserie du chef {)
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