Mercredi

Vendredi

Déjeuner
Salade verte vinaigrette Céleri-rave mayonnaise

2 9 10 14

Tomates & vinaigrette au fromage blanc

N Couscous de légumes (VEG)

Pizza 3 fromages Sauté de veau marengo

poisson pané aux céréales

AN PA N
2 5 6 A 5 e A 5 10 @ n
chipolata végétal Marengo
Semoule Riz Ratatouille
5 6 6
Tomme Fromage blanc sucré Emmental
6 6
melon pana cotta a la fraise

e "
@ '@t Fruits, légumes i produits laiticrs subventionnés dans le cadre du progranyime de Funion Européenne a déstination des écoles
.

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



¥ bolognaise végétale

PA

Fruits de saison

B &

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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Lundi 1 juin - vendredi 5 juin pgjeune

Concombre Tzatziki

Filets de poisson sauce poivrons
_é @ 6 N

Riz Pilaf

i

Fromage blanc et couls de fruits

-5 & e
Biscuit
5 10

Déjeuner

Croque Monsieur

N 5 6
-

Croque Monsieur au fromage
A G - 6
gy = |

Salade verte vinaigrette
N

&

Munster
& o
Fruit frais

&

Pasteque
Poulet aux herbes
48 e e
N Omelette aux herbes
_é 6 10
Tomates provencales
aml s
Pommes de terre au four
&
Yaourt nature + sucre
&
Clafoutis aux fruits rouges
AN 5 6 10

et -

— ey

Riz a la nicoise
10 1

Colombo de porc
LN

G T

colombo végétal

N P

Salade de fruits

& ¢




Lundi 8 juin - vendredi 12 juin. péjeuner

Déjeuner
Tomates vinaigrette Entrée de crudités Salade verte vinaigrette Mai's vinigrette
A H g A0 & Am & B &
X Pavé de saitan sauce ketchup Steak haché émincé de dinde roti au jus & Filet de lieu pané aux céréales B Gnocchi a la provengale
5 6 9 10 14 R champignons de paris @ A 5 9 10 14
T A = -
gy = | @
Steak végétal Emincé végétal roti au jus &
champignons de paris
& M|
Frites au four Semoule Petits pois, carottes Purée de pommes de terre &
o P < Brocolis
4 B B & o o et
= M é &) @
Ratatouille
e m g °
Fromage frais Petit suisse nature sucré au sucre Cantal
3 ﬁ 6 de canne S 6
8] 6

Fruits de saison Creme dessert Fruits de saison Cheesecake au Spéculoos melon
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Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Lundi 15 juin - vendredi 19 juin bpéjeuner

Dahl de poisson

%@11

Riz blanc
6
Emmental

Péche
&

Carottes rall péewinaigrette

o o 1

¥ Boulettes végétariennes aux
poivrons et coulis de tomate

Bl 3 5 6 10 12

Pates au pesto

Fromage blanc

Madeleine
a8

Déjeuner
rapée de courgettes a la creme
PAN g

Hachis parmentier de boeuf

Ve
Hachis parmentier végétarien
& D €

13

Edam

Fruits Melba
4 &

Radis croque
=
Wrap poulet crudité

A 5 10
gy |

K Wrap végé
A 5 10
gy e |

Smotthie aux fruits

A g :
Cookie aux pépites de chocolat
A s
gy =

Sauté de porc tomate et miel

A
T s 3

K Sauté végétal tomate et miel
_é E]ﬁ 5 6 10

Boulgour
5 6

Compote de fruits
=

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Lundi 22 juin - vendredi 26 juin

Cuisse de poulet grillé
=
K Omelette
_é 6 10

Pommes de terre au four

® &

le p'tit fondue

Fruit de saison

B &

Oeufs durs - mayonnaise maison
PAL
S 9 10 14

Pané Fromager

Bl e

Salade de Pates

a5

Gouda

Yaourts aux fruits

Déjeuner

Déjeuner

Quiche aux légumes

A -
&S 5 6 10

Salade verte vinaigrette
4 &

Fromage blanc

6
Fruit frais

Salade de Chou blanc
& &

YA
=

khao pad
6 9 14

2

Riz

3
2
(=)

Pana cotta exotique
&

Taboulé
4 5
Filets de poisson

_é@e 1

Courgettes rotie thym et miel
&

Yaourt nature

Salade de fruits
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Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Lundi 29 juin - vendredi 3 juillet Déjeu.ne

h. 4

Vendredi
Déjeuner
Tomates mozzarella Betteraves rouges rapées &
‘é D O @ vinaigrette
Chipolatas de porc Pavé de saumon Ncouscous légumes (VEG) Pizza 3 fromages Sandwich thon

PN
T @ n 2 5 6 _é 5 6 _é 5 6 N
Nchipolata végétal
Frites au four & sauce cheddar Légumes grillé de saison Boulgour Salade verte vinaigrette Tomates cerises & chips

= A8 &

A P s e

m &

Fromage blanc

% 6

Fruits de saison Abricots

& &

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Yaourts aux fruits

Tiramisu
A G 6 10
gy |

Compote pomme & biscuit

A K





